
De G.N. bakken zijn niet inbegrepen. Zie blz. 159.
Inhoud : 5 x G.N. 1/6 + 5 x G.N. 1/3 of gelijkwaardige.

GEKOELD MEUBEL VOOR HET BEREIDEN VAN KOUDE SCHOTELS
Constructie in RVS 18/10.
Werkblad met uitsparing voor gekoelde GN-bakken, verschillende
combinatie mogelijkheden, met een diepte van 150 mm voor verse producten.
Vooraan een snijplank in polyethyleen.
Verwijderbaar deksel of beschermglas
Gekoeld onderstel met 2 GN 1/1-compartimenten.
Ingebouwd aggregaat. Thermostaat.
ZONDER ROOSTERS
ZONDER G.N.-BAKKEN
(Zie pagina 159)

T° : +2°C/+5°C

SC 94 Saladette 2 deuren
2 x GN 1/1 - 3 x 1/6
L 90 x D 70 x H 85 cm

BSS 94 V Netto inhoud : 342 liter
RVS deksel met beschermglas
L 88 x D 72,5 x H 90 cm

SALADETTES
GEVENTILEERDE KOELING

GEKOELD MEUBEL VOOR HET BEREIDEN VAN KOUDE SCHOTELS
Constructie RVS AISI 304. Geventileerde koeling.
Geïnjecteerde verdamper. Regelbare voeten.
Digitale thermostaat.
Inhoud : 2 GN 1/1 bakken + 3 GN 1/6 bakken.
Geleverd zonder GN bakken.

Saladette 3 deuren
4 x GN 1/1
L 136,5 x D 70 x H 85 cm

BSS 94 Netto inhoud : 342 liter
RVS deksel
L 88 x D 72,5 x H 90 cm
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